
　　ルテホ道海北 社会式株  ：  催　　　主◆
合組同協業漁樹大・合組同協業漁尾広・場役町頃豊・場役町幌浦・場役町樹大・  場役町尾広  ：  催共・援後◆

　　　　　　　  大津漁業協同組合・( 株 ) 広尾産業流通振興公社

本件に関する報道関係者様のお問合せ先

株式会社北海道ホテル  マネジメント戦略室まで  TEL：0155-21-0001  FAX：0155-21-0002  

公式 WEB サイト： https://www.hokkaidohotel.co.jp

■フィッシャーマンズディナー  ･･･････5,500円
　　　　　　　　　　　　　　　　( 税・サービス料込 )

■フィッシャーマンズランチ ･･･････2,000 円
　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　  ( 税・サービス料込 )

　北海道ホテルは開業以来、十勝産食材を積極的に取り入れた料理づくりに取り組んで参りました。
２月限定にて、「冬の十勝」に焦点を合わせ、海の町の食材を中心に更なる魅力発信を致します！

 

写真はイメージです

写真はイメージです

  ェフカ・チッォウ・ドーバンラトスレスラテ

2020.  2月「海からの贈り物」

『フィッシャーマンズマーケット十勝』
～ ぐるっとTOKACHI【冬】 ～

 

 
 
 

 

 

 
      

 

 
 

 

        又は
      ライス (北海道産米ふっくりんこ使用 )

◇デザート

◇コーヒー  又は  紅茶

◇メインプレート

◇パスタ

◇サラダ

・いちごとホワイトチョコのムース フルーツ添え   

◇ ホテル特製パン (十勝産小麦キタノカオリ使用 )

・大樹町産ししゃものフライと姫鯛とラタトィユのチーズ焼き
　 季節の野菜を添えて

・大樹町産つぶ貝とキャベツのスパゲティー
　 ペペロンチーノ風味

・広尾町産タコのマリネを添えたシーザー風サラダ

◇デザート

◇コーヒー  又は  紅茶

◇肉料理

◇魚料理

◇スープ

◇前　菜

・フィナンシェショコラ オレンジクリーム添え   

◇ ホテル特製パン (十勝産小麦キタノカオリ使用 )

・十勝若牛のフィレ肉ステーキ 柚子胡椒バター風味
　 いろいろロースト野菜添えて

・広尾町産真鱈のソテー香草風味 ヤリイカと野菜のトマト煮込み添え
　 サフラン風味のヴァンブランソース

・しいたけとごぼうのコンソメクリームスープ

・広尾町産タコのバジル風味マリネ
・大樹町産つぶ貝と春菊のタプナード和え
・大樹町産ししゃもの黒酢マリネ

 


