
　　ルテホ道海北 社会式株  ：  催　　　主◆
合組同協業漁樹大・合組同協業漁町尾広・場役町頃豊・場役町幌浦・場役町樹大・  場役町尾広  ：  催共・援後◆

　　　　　　　  大津漁業協同組合・( 株 ) 広尾産業流通振興公社

本件に関する報道関係者様のお問合せ先

株式会社北海道ホテル  マネジメント戦略室まで  TEL：0155-21-0001  FAX：0155-21-0002  

公式 WEB サイト： https://www.hokkaidohotel.co.jp

■とかちの海御膳  ･･･････2,500 円
　　　　　　　　　　　　　　　　( 税・サービス料込 )

■フィッシャーマンズランチ ･･･････2,000 円
　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　  ( 税・サービス料込 )

※ランチセットの他、
　ディナーコースメニュー 5,500 円 ( 税・サービス料込 )
　「おすすめ単品メニュー」もございます。

　北海道ホテルは開業以来、十勝産食材を積極的に取り入れた料理づくりに取り組んで参りました。
これからの時期は、「冬の十勝」に焦点を合わせ、海の町を中心に更なる魅力発信を致します！

11月は、「十勝の海フェア」としてオール十勝の海の味覚をお届け致します !

◇デザート

◇コーヒー  又は  紅茶

◇メインプレート

 

◇ししゃも炙り焼き 染めおろし レモン

◇季節のシャーベット  果実

◇灯台つぶ入り田舎そば  洗い葱  

◇俵めし  ゆかり粉

《 使用食材 (予定 ) 》

写真はイメージです

写真はイメージです

】郎六【ンラトスレ食和 ・ 】ェフカ・チッォウ・ドーバ【ンラトスレスラテ

2018.  11月「十勝の海フェア」

『フィッシャーマンズマーケット十勝』
～ ぐるっとTOKACHI【冬】 ～

ピーチティープリン  ミニワッフルを添えて   

◇浅羽カレイ唐揚げ  野菜あん  忍び生姜

 

◇鮭入り茶わん蒸し べっ甲あん

秋鮭、ししゃも、マツカワ

 
 
 

 

 

◎大樹漁業協同組合
 

      

 

  秋鮭、ししゃも、マツカワ 
 

◎広尾漁業協同組合 

 

カレイ類、煮ツブ、北寄貝、オオトロイワシ、灯台つぶ

◇ホテル特製パン (十勝産小麦キタノカオリ使用 )
        又は
      ライス (北海道産米ふっくりんこ使用 )

・秋鮭のグラチネ、マッシュルーム風味とポテトピューレ
・本日の鮮魚のムニエルとキャベツのソテー  アンチョビ風味
・ししゃものフライとタルタルソース、レモン、彩り温野菜添え

◎大津漁業協同組合 
 

※平　日はベジタブルマーケット
　土日祝はセットスープ、サラダがつきます。

◇コーヒー  又は  紅茶


